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FOOD PROCESS EQUIPMENT E

TUNIQUE METALLIQUE INOX LIGHTOVER SANS MANCHE

550X950 MM

Tunique contre les coupures, coups de couteau a main ou outils coupants a main
Utilisation dans les abattoirs, restauration, poissonnerie, industrie textile
Utilisation dans les abattoirs, restauration, poissonnerie, industrie textile

Matiere : cotte de mailles en acier inoxydable alimentaire
Diam. fil 0.7 mm Diam intérieur anneaux 5.6 mm Diam ext. anneaux 7 mm
Points de fixation des sangles sur la chasuble parplatines en acier inoxydable
Fquipée d'une sangle de dos et d'une sangle de taille 100 % polyuréthane
Désinfection : haute température eau claire 82°C, max. 90°C en machine
Séchage et stockage : ventilation air chaud ou naturel dans un endroit sec

Stature : 158-190 cm - Tour de taille / poitrine : 90-120 cm

550 0 950 1,45

NC NC NC NC NC
NC = Non Concerné
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