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FOOD PROCESS EQUIPMENT

Lire attentivement ce livrel qui fournit toutes
les informations quant a

la sécurité, I'emploi et l'entretien de la
machine.

Cet appared est conforme 2 la réglementation ewropecune Ci:
Quand vous recevez Fapparetl. venfiez son midgnte

En cas de dommapes. réclamez avee le transporteur et avertisses
vorre fourmisseur Ne laissez pas les emballages a la poriee des
enfants

Avant de brancher l'appareil venfiez que les donnees de la
plaque correspondent a celles du réscau de distribution du
courant clectnque Le cas contrane, adressez - vous au personnel
specialise

N'utihsez pas de fiches multiples, rallonges, adaptateurs C'est un
appareil pour affiter des couteaux & lame lisse de talie
differente Tout autre emplor est interdit

La nawhane est Berle & tamsporter Placez-la atm de awvanller de
mamidre confutabile

Nagnses pas les conteans en presence dimties pessonnes,
surtont Sl sapit denfants

La macline dait étie employée umquement par des personnes
capables

NL PAS AL TERER LA MACHINE.

Pour mettre en maiche la machine, appuver sur 'intesrupteur vert
START, representant le svmbole **—" (fig 1) Le fonctionnement
de 12 machine est signale par un temomn lummeuax blanc s¢
trouvant au centre du clavier de commande En appuyant sur
Iinterruptenr rouge, la machine s”éteint

Cet interrupteur sert égatement “d’arrét d'urgence™. La fiche
électnque a basse tension est mum!t d un disposin! gu empéche
Iz machine de se remettre en marche quand 3l y 3 une inferruption
de courant, $) on n'mntervient pas de nouveau sur 'intemipteur
vert de nmise en marche

Pour wn bon mgisage, emporgnez fortement le covteau comme il
est indiqué dans la ig 2 Appuicz la lame sur la bande en dehors
du support ngde en larssant ghsser doucement du manche vers la
pointe du couteau et viceversa, pour quelques secondes.

Répétez Foperation de Fautre coté de la

lzme

Sila lame est abimee, vous ponvez dabord faire cette opération
sur Je suppert npade, ¢f ensunte sur la bande en dehors du suppont
afin que la bande fiexible s'adapte a la courbure de la coupe de In
lame

T

SUPPORT RIGIDI
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FOOD PROCESS EQUIPMENT

Pour enlever le il de la fame: frotter [épérement fa pate abrasive en
dotatien avec la machine sur la meule en feutre. Passez ensuite la
lame sur le feutre dun coié et de laute

ATTENTION A’ BIEN EMPOIGNER LE COUTEAU
(FIG 2 ET FiG. 4). NB. LES FIG, 3 ET S
REPRFESENTENT DES MANIFRES FRRONEES
D'EMPOIGNER LE COUTEALL IL FAUT
ABSOLUMENT LES EVITER!

Quand vous n'utilisez pas La machine, quand vous devez fa déplacer,
ou powr nimporie quelle autre operation, enlevez towyoes La fiche de
Ia prise de courant, Faites toujouss trés attention o1 utilisez la
machine sans avosr hite

Pour des réparations éventuelies uhilisez tougpars des pibces de
rechange onigimelles. Le travanl dodt &tre effeciue par le vendewt, par
le productew ou par be personne! spéciniise

Lar mschine ¢st paramte poar 12 mons a pacta de Ta date de bvsason
La gasanie sc limite exclusivement a ecpares ow 3 renpracer des
parbies ayant des defauts de ]

fabncation

Vous pouves substitutuer [2 basde et le feutre tres facriement apres
avoir débranche la fiche de la pnse de cowrant

Demontez, be relanf canter de protechon

Ponnr enlever la bande apisser sur le digl comane 1l st indigue dans
Ia fip 6 la bande se desserre ef on peat Fenlever sans aucun
probléme. Mettez ite 1a nouvelle bande et laissez le doigt: la
bande sera de nouveai en tension. Fares toumer un peu fa bande 4

r_ w T'ade de 1a mam afin que le centrage soit comrect

Pour remplaces ke feutre il suffit de dessemer et dienfever l'ecrou de
fixage et ks rondelle (fig 7) Vous pouvez done refirer le vicux feutre
ct metlre ke nouveau sans aucune difficulte. Mettre de nouvean fa
rondedle, I'écrou et serrer sans forcer

Remonter le relanf canes de prokection

POUR N'IMPORTE QUEL
ECLAIRCISSEMENT ADRESSEZ-VOUS AU
VENDEUR OU AU FABRICANT.

@

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
MOTEUR MONOPHASE
220V -50HZ - 1,6A
2800 TOURS/min.; 0,25HP

DIMENSIONS:

LARGEUR 280mm 5
PROFONDEUR 330mm

%L\

HAUTEUR 400mm

POIDS 9kg ‘<:/;>\
%
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FRANCE

REFERNECES POUR LA COMMANDE DES PIECES DE RECHANGE

1) Levier (doigt) 3 14 Stator
2) couvre-ressort 15 Rotor
.3 Ressort 16 Goujon
4/%) Poigneée de régulation avec écrou 19/30) Fcrou MS
6) Support poulie 3 Carter feutre
7) Arbre excentrique 312/34) Rondelie feutre
RB) Carter bande i3 Feutre
9/11) Coussinets poulic s F.cron feutre
10) Poulic supéricure 36 (Couvercle de sécurité carter feulre
12) Seeger arrét poulic 37 Fiche éléctrique basse tension
13 Bande abrasive 38 Base PVC
14) Poulie inférieure 39 Condensateur mf3
15) Vis crense hexagonale 40 Fiche avec cible
16) Ecrou MS 4] Presse-cable
17y Suppert bande 42 Pite abrasive
18) Ecrou M5 13 Base aiguisc- couteaux
19) Poignée support hande RS Tablcau de commande
20 Ferou M5 a5 Couvercle de sécurité carter bande
21118) Calottes molrur 46 Broche base
22) Rondclic ondulée 47 Vie support poulie
2317) Coussinets mateur 48 Fiche elastique
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