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FOOD PROCESS EQUIPMENT E

TRANCHEUSE A FROMAGE REGLABLE CHEESE O MATIC

Découpe le fromage grace au fil
Pas de gaspillage, bonne ergonomie
Pas de gaspillage, bonne ergonomie
Taquets de support pour stabilitser le fromage sur le plateau
Le fil de découpe de 0.6 mm se remplace facilement
Convient pour les fromages mous, demi-dur et friable

Matiere : HMPE (polyéthyléne a haut poids moléculaire) + aluminium

Revétement poudré

480 350 111 10

NC NC NC NC NC
NC = Non Concerné
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