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Construction en acier inoxydable

FRITEUSE ELECTRIQUE INOX 304, 1 CUVE 17L,
1 PANIERS FOURNIS, PROD.15KG-H

Résistances blindées inox à haute performance immergées avec système rotatif

Cuves embouties de 17 litres en inox AISI 304 avec zone froide pour évacuation

Thermostat de sécurité à 230°C

Cuves embouties de 17 litres en inox AISI 304 avec zone froide pour évacuation

Température d’huile de cuisson commandée par un thermostat de haute précision

Robinet de vidange avec bac de récupération de l’huile usagée avec filtre inox

Porte doublée en acier inoxydable à fermeture magnétique

Manettes et poignées en matériel athermique

Pieds en inox réglables en hauteur

E7-FRE1V17

LONGUEUR (mm) LARGEUR (mm) HAUTEUR (mm) POIDS (kg)

400 700 850 43

Tension Puissance (kW) Diamètre (mm) Contenance (L) Type de gaz

380V TRI+N 16.5 NC NC NC


