m
L2G

FOOD PROCESS EQUIPMENT E

BAIN-MARIE ELECTRIQUE INOX 304 TRIPHASE SUR

MEUBLE PLACARD FERME 2 PORTES, GN2/1-200

Cuves en acier inoxydable GN2/1-200
Avec robinet de remplissage d’eau de la cuve
Avec robinet de remplissage d’eau de la cuve
Vidange et trop plein dans la cuve
Résistances chauffantes a I'extérieur de la cuve
Thermostat de réglage de la température entre 30°C et 90°C
Thermostat de sécurité au-dela de 90°C
Bacs gastronormes inox et couvercles non inclus
Manettes et poignées en matériel athermique

Pieds en inox réglables en hauteur
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230V MONO 3 NC 69 NC

NC = Non Concerné
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