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FOOD PROCESS EQUIPMENT E

FRY-TOP GAZ 1/2 LISSE 1/2 NERVURE SUR PLACARD

OUVERT ZONE DE CUISSONS 800X530 MM

Construction en acier inoxydable
Dessus rayonné en inox AlSI 304
Dessus rayonné en inox AlISI 304
Plaque de cuisson en inox épaisseur 15 mm
3 rebords anti-éclaboussures en inox AISI 304
Goulotte frontale avec orifice d'évacuation
Tiroir de récupération des graisses amovible
Une zone de cuisson
Matériel équipé en standard d'injecteurs au gaz de ville G20 20 mbar

Thermostat de sécurité mini 100°C, maxi 270°C, thermocouple et allumage piezzo

800 700 850 136

NC 12 NC NC NC

NC = Non Concerné
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