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FOOD PROCESS EQUIPMENT E

MASTER COMBI 410 AVEC PIED MIXEUR/FOUET
VITESSES VARIABLE MAXI 10500TR/MIN

Mixeur plongeant combi 410mm. Ergonomique (manipulation et nettoyage facile)

Bouton de fonctionnement automatique a fonction continue
Bouton de fonctionnement automatique a fonction continue

Variateur de vitesse: 3000 a 10500 tr/min (mixeur) / 300 a 900 tr/min(fouet)

Voyant lumineux qui indique que Il'appareilest branché et prét a fonctionner

Tube mixeur, garde et fouets en inox entierement démontables pour nettoyage
Facile et une hygiene parfaite. Lame plaquée titane démontable sans outil.
Capacité : 40 a 100 litres (mixeur) 5 a 20 litres (fouet). Poids: 3.7 Kg
Longueur totale: 720 mm

Accessoires optionnels (supports marmite, support mural): nous consulter
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230V MONO 0.6 122 NC NC

NC = Non Concerné
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