Ref: PEGS9001

L2G

FOOD PROCESS EQUIPMENT E

FRANCE

PLAQUE EUTECTIQUE SUPER FRAICHE GN1/1, COULEUR

BLANCHE, TEMPERATURE RESTITUEE -15°C

Assure le maintien thermique correct
Limite les risques de proliférations bactériennes
Limite les risques de proliférations bactériennes
Préserve la qualité et leurs propriétés organoleptiques
Permet d'opérer correctement en environnement HACCP
Les matériaux utilisés pour la fabrication sont aptes au contact des aliments
Le contenu eutectique est constitué de matériel atoxique
Les critéres de conception permettent un nettoyage et une désinfection correcte
Entierement recyclable au terme de leur durée de vie

Fonctionne sans raccordement électrique
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NC = Non Concerné
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