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FOOD PROCESS EQUIPMENT E

TRANCHEUR A POISSON INOX, LAME D.400 MM, NETTOYAGE

DE LA LAME PAR INJECTION D'EAU MANUELLE

Trongonneuse a poser sur support roulant
Machine prévue pour couper uniqguement du poisson frais (entier, filets ou salé)
Machine prévue pour couper uniquement du poisson frais (entier, filets ou salé)
Construction tout inox
Nettoyage de la lame par injection d'eau
Lame ¢?4007mm

Option : support a roulettes
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380V TRI+N 0.75 NC NC NC
NC = Non Concerné
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