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FOOD PROCESS EQUIPMENT E

MEUBLE FERME BAIN-MARIE CHAUFFANT A EAU 90°C,VITRE

AVANT DROITE H.600 MM

Vitrine pour la vente de plats cuisinés en service traditionnel

Vitre avant et vitres latérales H-600 mm en verre trempé épaisseur 6 mm

Vitre avant et vitres latérales H-600 mm en verre trempé épaisseur 6 mm
Portes arrieres coulissantes réfléchissantes
Plan de travail arriere en inox largeur 150 mm

Eclairage intérieur par LED sur le bandeau arriere
Cuve chauffante a eau, inox P-120 mm avec résistances blindées sous la cuve
Cuve avec évacuation par robinet de vidange
Capacité de chargement: bacs gastro inox P-100 mm (non inclus)

Regulation par thermostat a bulbe de 0 a 90°C

800 1000 860 60

380V TRI+N 2.25 NC NC NC
NC = Non Concerné
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